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frischli Vanilla-Pudding
Art.-Nr.2661

GTIN 4045500026613

12 x 12 x 6 = 864*

frischli Schoko-Pudding
Art.-Nr. 2660

GTIN 4045500026606
12X 12 x 6 = 864*

frischli GrieB-Pudding
Art.-Nr. 2662

GTIN 4045500026620
12 x 12 x 6 = 864*

iIm; 1 kg-Gebinde - @@ . [0

Grie R Pacaing

* Produkte je Lage
x Umverpackung je Palette
x Lagen je Euro-Palette

= Summe

Vanilla-Pudding ‘Schoko-Pudding GrieB-Pudding
Vanilla Pudding Chocolate Pudding Pudding Semolina

Die Produktvorteile
unserer Dessertklassiker: ' :

@ exclusiv fur das Ausser-Haus-Geschaft

§ Vanilla-Sauce

aus Sahs

@ bewshrte Rezepturen vom Marktfih-
rer im Bereich servierfertiger Desserts
Im Grossgebinde

schmecken so gut wie selbstgemacht

frischli Schoko-Sauce
Milder Vollmilchschoko-

frischli Bourbon4Vanilla-Sauce  frischli Vanilla-Sauce
Mit echter Bourban-Vanille Mit zartem Vanillearoma

o
o hochwertige Qualitat mit Sahne

. aus Madagaskar Neu: mit Wiederverschluss ladengeschmack
Verfelnert Neu: mit Wiederverschluss i Neu: mit Wiederverschluss
Art.-Nr. 1208 Art.-Nr. 1202 Art.-Nr. 1200 |
GTIN 4045500012081 GTIN 4045500012029 GTIN 4045500012005
ungekuhlt 8 Wochen haltbar 624 x 6 = 864 12 % 12 x 6 = 8p4* 6x24x6:8%4*
\

Fiir den gr6Beren Mengenbedarf — unsere umfangreiche Dessertrange im 5kg Eimer!
Mehr unter www.frischli.de
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v Kennzeichnungsfrei fir Zusatzstoffe |

geeignet fr vegetarische
Ernahrung o.a.

frischli Milchwerke GmbH - Bahndamm 4 - 31547 Rehburg-Loccum
Telefon 05037 / 301-0 ; Telefax 05037 / 301-120
E-Mail:info@frischli.dé - www.frischli.de
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Unsere
Dessertklassiker
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GrieG-FPudding

Schoko-Pudding |
Chocolate Pudding

GrieB-Pudding
Pudding Semolina|

o :; Vanilla-Pudding
** " Vanilla Pudding




Vanilla-Pudding &
tiberbackene Beerenfriichte

Zubereitungszeit: 25 Min. / Backzeit: ca. 20 Min.
Zutaten fiir 10 Portionen: 1 kg frischli Vanilla
Pudding, 500 g gemischte Beerenfriichte,

10 g Vanillezucker, 20 ml Zitronensaft, 3 Eier,

40 g Puderzucker, 30 g Mehl, Butter

Zubereitung:

1. Beeren verlesen, putzen, evtl. in grobe Stiicke
schneiden. Mit Vanillezucker und Zitronensaft
mischen. 5-10 Min. marinieren.

2. Eier und 30 g Puderzucker mind. 5 Min. schau-
mig schlagen. Mehl langsam unterrihren.

3. Die Beeren in eine groBe gebutterte Form

(oder 10 Férmchen) geben, Teig darauf verteilen.

Im vorgeheizten Ofen, 200 Grad, ca. 20 Min.
goldbraun Uberbacken.

4. Mit Puderzucker bestreuen und mit dem
frischli Vanilla Pudding servieren.
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Vanilla-Pudding
Vanilla Pudding
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Schoko-Pudding

Chocolate Pudding

Schoko-Pudding
mit karamellisierten Erdniissen

Zubereitungszeit: 20 Min.

Zutaten fiir 10 Portionen: 1 kg frischli Schoko-
laden Pudding, 300 g Erdnisse, gerdstet und
gesalzen, 100 g Honig, 300 ml frischli Schlag-
Sahne 32 %

Zubereitung:

1. Honig aufkochen. Erdnisse zugeben, bei milder
Hitze karamellisieren. Wenn die Nisse anfangen
zu braunen, auf Backpapier geben und abkihlen
lassen. Grob hacken.

2. frischli Schokoladen Pudding und karamelli-
sierte Erdnusse in Glasern schichten.

3. Mit geschlagener frischli SchlagSahne 32 %
auffillen und mit Erdnissen garnieren.

GrielZ-FPudding

Grie3-Pudding mit Melonensalat

Zubereitungszeit: 20 Min.

Zutaten fiir 10 Portionen: 1 kg frischli

GrieB-Pudding mit Sahne, 200 g Wassermelone,

1 Cantaloupe Melone, 3 Zweige Minze, 2 EL Aga-

vendicksaft, 30 g frischer Ingwer, evtl. 2cl Grappa

Zubereitung:

1. Melonen-Fruchtfleisch in kleine Wirfel schnei-
den. Minze fein hacken. Ingwer schalen und fein
reiben.

2. Agavendicksaft, Minze, Ingwer und evtl. etwas
Grappa mit Melonenwirfeln vermischen. Kalt
stellen.

3. frischli GrieB-Pudding mit Sahne mit
dem Melonensalat servieren.
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