


So cremig und zart, so fruchtig und frisch — so kostlich und verfiihrerisch!

Verwodhnen Sie zur Frihlings- und Sommerzeit mit einem ganz besonderen Desserttraum.
Die unwiderstehliche Verbindung aus sahniger Creme mit Mascarpone, Holunder und leckerer
Himbeere machen das frischli Saisondessert ab sofort zum neuen Lieblingsnachtisch lhrer Gaste.

Ubrigens auch perfekt geeignet als Basis fiir vielféltige
eigene Dessertkreationen — oder fir unsere Desserttipps!

Unoer Tipp:

Madeleine mit Rosenwasser
oder Himbeerwasser tranken.

Zutaten fiir 10 Portionen

Zubereitung

1.
2.

Zutaten fiir 10 Portionen

Unoer Tipp:

Auch eckige Glaser lassen
sich gut dekorieren und
machen was her!

Zubereitung
1.

2.

Die Vorteile unserer
Himbeer-Holunder-Mascarpone Creme:

direkt servierfertig

schmeckt wie selbst gemacht

besonders cremig mit milder Mascarpone-Note
extra fruchtig mit feinen Himbeerstiickchen

geeignet fiir die vegetarische
Ernahrung (gelatinefrei)
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ungekihlt haltbar

Zutaten fiir 10 Portionen

Zubereitung
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Zutaten fiir 10 Portionen

Zubereitung
1.




Dessertgenuss im
praktischen 5 kg-Eimer

Starke Vorteile fiir die Praxis:
@ platzsparend

@ wiederverschlieBbar

@ handlich mit
komfortablem Tragegriff

Siegelfolie von

Hand abziehbar!

Inhalt: 5 kg * Art.-Nr.: 2565 ¢ GTIN: 4045500025654

Niedriger Wareneinsatz — perfekt fiir lhre Kalkulation!

Einfach lecker & lohnt sich: Unsere kostliche, bereits servierfertige
Dessertcreme bedeutet einen minimalen Einsatz an Zutaten und Zeit -
das schmeckt Ihnen und lhren Gasten!

Unser Preisbeispiel:

€ 0,10 Dekoration

€ 0,22 frischli Himbeer-
Holunder-Mascarpone
Creme (100 g)

= € 0,32 Total
— € 1,00 Abgabepreis

= € 0,68 Marge
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