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@ Hergestellt mit Rohmilch aus deutschen
Qualitats-Milchbetrieben

Ausgezeichnet mit dem EU-Bio-Siegel

Fir zertifizierte Meniilinien geeignet
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Ideal fiir die Kita- und Schulverpflegung

- BIO MILCHPUDDING |

VANILLE @ 1

1
Bio Milchpudding Schoko

Art.-Nr. 721960

Bio Milchpudding Vanille
Art.-Nr. 718515

Bio Milchreis
Art.-Nr. 884133

(Eimer 5kg)
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www.frischli-foodservice.de



Bio in der Profi-Kuche - gefragter denn je

Bio boomt — gerade bei Milch und Milchprodukten steigt daher in vielen Foodservice-Bereichen die
Nachfrage nach Produkten aus Okologischer Landwirtschaft. Zudem fordern Kommunen und Bundeslander
verstarkt den Einsatz von Bio-Produkten fur die Verpflegung in Kitas, Schulen, Krankenh&ausern sowie in
der Betrlebsgastronomle

frischli reagiert auf Nachfrage und Anforderungen — mit einem stetig wachsenden
Angebot an hochwertigen Milchprodukten in Bio-Qualitat!

Produktion von Milch in der 6kologischen
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Im DGE—QuaIitéfsstandard wird bei Milchprodukten die Verwendung von fettarmer Milch und die
sparsame Verwendung von Zucker gefordert. Daher verwenden wir in den frischli Bio-Desserts nur
fettarme Milch L':md setzen max. 6g Zucker pro 100 g zu. Die frischli Bio-Desserts kdnnen somit in
einer zertifizierten Mendlinie eingesetzt werden.
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Lieblingsjeghurts, die schmecken & SpaB machen

Ein geringer Fettgehalt und max. 6 % zugegebener Zucker — unser neues Trio ,Yo-Fruit” |st perfekt fur

die Schulverpflegung und begeistert sowohl Eltern, Schiler ebenso wie alle anderen GenleBer.
| ‘

Jede unserer drei kostlich-cremigen Sorten Erdbeer, Vanille und Pfirsich-Maracuja ist auf altersgerechte
BedUrfnisse abgestimmt und Uberzeugt mit fruchtig-frischen Geschmacksnoten. Fir eine ausgewogene

Erndhrung — und ideal auch als Basis fur eigene vielféltige Kreationen im Frihstlcks- oder Dessertbereich.

frischli reagiert auf Nachfrage und Anforderungen mit einem stetig wachsenden Angebot an hoch-
wertigen Milchprodukten! ‘ | !
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Yo-Fruit

Vanille
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Yo-Fruit Erdbeer g ez 5 kge

Art.-Nr. 729232

Yo-Fruit Vanille
Art.-Nr. 553386

Ideal fiir Kita & Schule
oder das Friihstlicksbuffet
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Fiir zertifizierte Meniilinien 1

Yo-Fruit Pfirsich- geeignet |

Maracuja

Art.-Nr. 723618 @ Ohne Stlickchen,

(Eimer 5kg) weniger si3 -
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Fir die vegetarische
Ernahrung geeignet

Joghurterzeugnis, @
ungekiihlt haltbar ‘
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Ye-Fruit Pfirsich-maracvja mit
Pfirsich-wirfeln & gerésteten
Kekeschips

Zutaten: (fiir 10 Portionen)

- 150 g Pfirsich, entkernt

- 10 g Kokoschips

- 800 g frischli Yo-Fruit Pfirsich-Maracuja

Zubereitung:

1. Pfirsiche in feine Warfel schneiden.

2. Kokoschips leicht anrésten.

3. frischli Yo-Fruit Pfirsich-Maracuja in Glaser

100 g enthalten durchschnittlich:

1.89 portionieren.
o 259 4. Pfirsichwarfel darauf verteilen und Desserts
£\ mit Kokoschips garnieren.
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Yo-Fruit Erdbeere mit Haferkeks-
Crunch & frischen Erdbeeren

Zutaten: (fiir 10 Portionen)

-'80 g Haferkekse

| - 50 g Erdbeeren

- 800 g frischli Yo-Fruit Erdbeere

Zubereitung:

f 1. Haferkekse grob hacken. Erdbeeren in
Scheiben schneiden.
2. frischli Yo-Fruit Erdbeere in Schalchen
portionieren und mit Erdbeeren garnieren.
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Yo-Fruit Vanille mit
Weintrauben & Granela

Zutaten: (fiir 10 Portionen)

- 800 g frischli Yo-Fruit Vanille

- 100 g weiBe + rote Weintrauben
- 40 g Granola

Zubereitung:

1. frischli Yo-Fruit Vanille portionieren.

.................. , 2. Weintrauben halbieren, auf dem Joghurt
" : garnieren und mit Granola bestreuen.
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